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Wendent nach und nach dem andern Gnbde Fugefithrt
und von bier getrodnet wieder entfernt werden. Die

Sattelform oder Schrage der Darrfliche erleichtert das
Fig. 70.

nbthige fleifige WenDen und die grofe Sabhl von Defen
unter Der langen @arrf{&d}e madyt e8 moglich, Ddie
Wirme da, wo Ddie frifhen Riben auf die Darre fom-

Fig. 7L

men, ohne Nachtheil ju verftarfen, wibrend fie am an=
Dern Enbe, wo die Ritben vdllig getrodnet werden, nadh
Pebieinif u vermindern ift.  Fermer geftattet bie
einfache Darrflache am beften Den erforberlichen rafchen
Luftwedhfel, der feinen Sutritt in Den untern Heizraum
Durch eine grigere Sahl von Oeffnungen erbalt, die nach
Bebitrfnifi, namentlich audy nach der Richtung ded Win-
Ded ju fibliefen ober weiter ju Hffnen find.

Sum Auslaugen werden bdie getrodneten Scnitte
aunidgit mit dimner Kalfmilch angefeuchtet und nady
Dem Aufquellen in dicht 3u {Hliefende Cylinder gefirllt
und bier nach Art der grimen Schnitte mit Waffer von
88° G. auggelaugt.  Diefe Temperatur wird auch hier
Durd) ein unter dem Siebboden liegendes Schlangen-
robr beim Uebergange ded Safte8 von einem Gefdfe
auf's andere erhalten, bdie Durchleitung Ded8 Saftes
ift babei Durch Ausfaugen mittelft einer Luftpumpe 3u
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befordern.  Die Concentration ded gewonnenen Safted
Betrdgt jedoch felten mebr ald 15° BVeaumé, Da die
Sdnitte mit einem grofern Ueberfdhufie von Kalf be-
hanbelt werden, fo bedarf Der Saft jur erflen Kldrung
nur eine Grhisung 68 jum Kochen, von wo er gur
Filtration und dann zur Abdampfung Eommt.

Die weitere Verarbeitung bat nichts Eigenthinmli-
ched. Die audgelaugten Schnitte werben meift nur als
Dimger vermandt, jedoch hat man fie awch durch Wajthen
fo weit von Kalf befreit, baf fie ald Futter dienen fon-
nen; immerhin gewdbrt diefe Wethode Der Landwirth=
fehaft nur eine geringe Unterftitbung und ift dedbalb nux
unter befonderen BVerhdaltniffen mit Nusen audjufithren.
Die Methode hat durch eine [angjibhrige Erfahrung manche
Bervoll fommnung erlangt, thre Fortdauer griinbdet fich
jedoch meift nur auf den Nugen einer ungewdbhnlichen
Ausdehnung ved Vetriebd. Diefer gewdbrt Denn auch
Den Mupen ded eigemen Betriebd einer Brennerei jur
Permerthung der Melafie und [ifit aud der Dabei ge-
wonnenen Scdlempe mit Vortheil PBotajche und andere
Salze gewinnen, wie dad Aled in der Fabrif ju Wags
baufel der Fall ift.

Gewinnung des Juckers aus dem Juderrohr.
Die gropere Menge ded Robyuderd wird beute nodh
aud dem Safte ded Suckerrohrd (Saccharum officina-
rum) gewonnen, von welcher Pilange melhrere Abarten
in Den Tropenldndern cultivivt werden. Sie gebort in
Die Familie Der Grdfer, treibt cinen f{hilfartigen Sten-
gel von 10 6i8 20 Fuf Hobe und 1 big 3 Foll Durch-
meffer. Dad Juderrobr ift geglieDert und die Entfers
nung Der Kuoten von einander betragt 3 bid 4 3oll;
fie fteben in BVerbindung mit den Auslaufern von fedh-
gebn ectigen Bellen, aud weldhen Ddie mittleren Theile
Des Stengeld beftehen und welche im frifdhen Juftande
Der Bilange mit der Juderlojung gefillt find. Daj
Menfere ded MRobrd ift glatt, hart und rund, dabei
aufen mit einem Uebergug bebectt, der grofe Ouanti-
taten Kiefelerde enthilt. Dad Keimen erfolgt an Den
Snoten und geigt fich abwechfelnd an den entgegenge-
febten Seiten. Die BVermehrung der Pilange qefchiebt
burcdh Sweige oder durch die abgefhnittenen Spigen,
Die, in Den Boden geftecdt, an den Knoten Wurzel treis
ben.  Jm Laufe Der Beit bilden fich an Den Wurgeln
Keime fitr ein neued Robr, und fo Fommt €8, daf unter
gimftigen 1Imftinden von dem Diutterftode in einem
Beitroume von 6 big 20 Jabren viele Stocte oder Robre
genommen werben fonnen. WVom erflen und weiten
Jabre an nehmen jedoch die Robre an Linge und Um-
fang {hon ab und Tamit vermindert fich audh die Menge
Ded Safted in bem NRobre, dagegen ift erwiefen, Daf
Der Gaft an Suder mit Dem Wlter der Stode junimmt.

Nach gwet Analyfen, von Peligot und von Du-
puy, enthilt dad frifhe Suderrobr:

MWaffer..ooveninenninans 72,1 72,0
%H}&ftf ................... 18,0 17,8
Dolzfajer 9,8
Su } ................ % o

Das Sudetrobr ift urfpringlich in Wfien ju Haufe
und foll von Dier suerft nach Gppern und Sicilien ge-



157

fommen fein, wo ¢8 im pwolften Jabrhunbert in Wenge
gebaut und von dort im funfzehnten Jahrhundert nadh
Mabdeiva, Den canarifdhen Infeln und von bhier nach
Amerifa vervflangt wurbe; bier hat e8 vorzugdweife
in Brafilien und Weftinbien, namentlich aber auf Cuba
und audy in Louifiana bie meifte Verbreitung ge-
funbem.

Von den cultivivten Ubarten find die verbreiteteren:
Dag freolifche Sudervohr mit dunfelgriimen Blittern
und bitnnen fuotenreichen Stengeln; ed ift dad juerft
gefannte Robr; — bad batavifde ober gefireifte
Buderrobr mit geftreifter Belaubung, frammt aud Java,
wo ¢8 nod) jeht vorgugdweife jur Rumbereitung ver=
wanbt wird; — das otaheitifdye ober gebanbderte
Suderrobhr, welded erft am Gnde ded vorigen Jahrhun-
Dertd nach merifa fam, wo ed jept am haufigften ge-
baut wird, weil e hoher und ftarfer waichit und fidh
namentlich weniger empfindlich gegen den Wechfel Der
Temperatur geigt; ed liefert nrehr und einen reinern
Suderfaft, ald die fibrigen Sypecies.

Man pilanst dad Robhr in Entfernungen yon 5 bis
8 Fup von einander, je nachvem man jur Gultur ober
Bearbeitung der Pilange Thieve ober Menfchen verwen=
det, Dad Robr verlangt einen fraftigen BVoden, Der bald
aud zu dimgen ift; ju flarfe Dingung mit animali=

fhen Stoffen beeintrichtigt Den Sudergehalt und ers [

geugt audh ier, wie bei den Ritben, einen weniger vei-
nen Gaft. Sn den Niederungen widhft e am ippig-
ften, auf Den Hoben enthilt der Saft aber mebr Juder.
Se nach Der Temyperatur ded Klimasd erlangt dasd Juckers
robr innerbalb 6 6ig 15 onaten feine vollige Gnt-
widfung. Die Grnte wird in einigen Gegenden vor,
in anberen nad Der viligen Blirtheseit vorgemommen.
Genwdhnlich findigt eine troctne, glatte, zerbrechliche
Haut, {hwered Robhr, graues, dem Vraunen fich nibern-
Ded Marf und fiifer flebriger Saft Die Reife ded Juder=
robhrd an. Trocdnes Wetter ift fiir Die Grnte evwimidyt,
weil Der Saft Dabei concentrivter gewonnen wird. Dad
Robhr wird .fo nabe ald moglich am BoTen abgefchnit

ten, weil die unteren Theile zuderreicher find unbd die -

neu audgetriebenen Schdflinge Dann fraftiger werben;
nach dem Ubfchneiden Gebedtt man den Wurgelftod mit
Grbe. Die Spisen werden, wenn fie vdllig veif finb,
mit gwei Knoten abgefhnitten und ald Stedlinge be-
nupt, dad Nobr in Bimbdel gebunben ur Mithle ge-
bracht. 8 ift unumgdnglich ndthig, daf bad NRolr
unmittelbar nach Der Grnte zur Verarbeitung fommi,
weil fich der Saft Farin bei ber hohen Temperatur ded
Klimasd rafch zerfest, indem er in Gdihrung fommt.
Der Grtvag wird gu 30 Ionnen Rohr vom WMorgen
angeaeben.  Der Saft, wovon aus 100 Bfd. Robhe
70 bi8 80 Pid. durch Wnwendung eines ftarfen Drudes
su gewinnen wire, zeigt etwa 10 6ig 14° Beaumé,
e8 werben fedodh burchichnittlich voobl faum itber 50 Proc,
Des Saftes erhalten, fo Daf man von 18 bis 20 Proc. Des
im Mobr enthaltenen Sucferd nicht mehr ald 8 Proe,
in reiner fefter Horm erbalt. Der Ridiftand ober die
Bagaffe dient_meift ald Brennmaterial, an weldem ed
in den Sucerldndern oft o feblt, bdaf man Dadurch
figon gemwungen wird, das Robhr nidht vollftandig aus-
guprefien.  Die Anwendung eined anbern Brennmate=
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viald, namentlidy der Steinfohlen, hat fidy in den lepten
Jahren beDeutend vermehrt.

Sur Gewinnung ded Safted Dienen in der NRegel
drei verticale cannelivte Walzen, wobon die mittleve ifhre
Bewegung entweder mittelit eined Gopeld durch) Sug-
thiere DDer mittelft einer Windbmiihle erhilt. Bon den
beiden Daneben ftehenden Walzen ift die eine ndiber ald
die anbere mit Der mittlern verbunben. Das Robr
witd in Eleinen BVinbeln junddhft ywifdhen Ddie entfernter
ftebenden Walzen geftedt und auf Der anbern Seite
wieder durch einen Urbeiter gefaft, Der e8 dann dDurdy
die engeren Walzen gehen [Aft. Der Saft flieft un=
texbalb auf einem Brette oder eciner didten Unterlage
jufammen und wird von hier jundchit in ein grogered
Refervoir geleitet, worin er nur eine furge Jeit jum
Abfesen feiner medhanifhen Verunveinigungen {tehen
Bleibt, bevor er jum Sieden Ffommt.

Statt der verticalen Walzen werben gwedmipiger
liegenbe Walzen angewandt, weldhe dad Robhr weit be-
quemer und regelmdpiger einbringen [affen. Fig. 72

3eigt eine folche borizontale Mirhle mit drei Walzen,
Fig. 72.

a, bund ¢, von etwa 24 3ol Durdhmefier aus Gupeifen -
mit porjtehenden Randern, um 3u bewirfen, daf dasd
Robr nidht feitwirtd entoeichen fann.  Die Aren Der
Walzen find mit in einander greifenden Sabnriabern
perfehen.  Die CEntfernung zwifchen a und ¢ betragt
Y, Boll unb jwifdhen & und ¢ faum Y5 Joll. G5
wurden audy Mihlen mit vier und finf Walzen einge-
vichtet. Bei Den mit fini Walzen Tliegen drei unten
und zwei oben, fie follen -10 Proc. nrehr Saft gewinnen
laffen, Die Bagajje Dabei aber ftarf verbrodeln und einen
grofen SKraftaufwand erfordern. In den Bier-Walzen=
mithlen, Gei weldhen el oben und gwei unten liegen,
foll Der Kraftaufwand bei- gleih grofer Saftausbeute,
wie in den Finf-Walzenmithlen, nicht mebr betragen al8
bet ben gewdhnlichen Drei- Walzenmithlen. Hier wird
Dag auf 3 Fuf Lange gefchnittene Robr auf ber fhmas
len Fliache & gleihmipig audgebreitet und jwifden a
und ¢ gefchoben; dad von Ddiefen erquetichte Mohr
wirth von ben Schienen ee wifchen & und e gefithrt,
von o Dad willig ausgeprefite Rohy itber die Rinne J
herausfillt. Der abgelaufene Saft fammelt fidh in g
unb flieft bei 2 ab. Die befte Drehungdgefchwindigeit
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an Der Peripherie Der Whalzen wird gu 315 Fuf in dex
Secunde angegeben (Derfelbe betrigt bei den Ritben-
reiben ntindejtend 130 Fup in Derfelben 3eit).

Das audgeprefte Robr ift vor feiner BVerwenbung
al8 Brennmatervial moglichft rajdy ju trocnen, bevor ber
parin vorbandene Suder durd) Gibrung jerftort wird,
wedhalb man e8 mitunter audy voryieht, dad frifdh ges
prefte Mohr fogleich zu verwenden. Die angeftellten
Verfuche, den Juder aud dem Robre durdy Audlaugen
ober Daceriven ju gewinnen, haben fein giinjtiges NRe-
fultat geliefert, Dagegen wird dort, wo e Der Preis des
Prennmateriald geftattet, dad Mobr beim Preffen mit
Waijer befprenat, nantentlich wenn das Roby febr troden
oder fein Gaft febr concentrive fich zeigt. Auch die An-
wendung von Dampf wird ald jwedmifia empfohlen,
inbem man Dbenfelben in dDie Hohlen Walzen leiten foll.
Der Borjdhlag, dad Robr in Den Tropen nur gu trod-
nen und die Erivaction ded Suckers aus demfelben unter
ginftigeven flimatifchen und anderen Verbiltniffen vors
junebmen, hat bisher , fo vielverfprechend Derjelbe auch
exfiheint, zu feinem Derartigen Werfuche gefithrt. Die
Ausbeute an Saft ift nicht immer ein Merfmal Der
Suderergiebigeit. Diwre und Feuchtigteit der Witte-
rung, die Der Crntezeit vorbergeht, beftimmen dag Vor-
handenfein einer grfern oder geringern Menge Waifer,
wibrend die Duantitdt Ded Suckerd einige Jeit davon
unangefochten Bleibt.  Swifchen feuchter und trodner
Jabhredzeit und volliger oder unpolfommener Breffung
tann bie Grgiebigteit De8 Safted von 50 bid 75 Proc.
vom Gewicht ded Sucterrohrd abweiden.

Peligot fand in dem audgepreften Safte:
20,9 Th. Juder,
772, Wafer,
1,7 , unorganijde Salze,
02 , organijdhe Stoffe.

Die weitere Verarbettung ded gewonnenen Safted
aefthieht meijt noch mit febr einfachen Ginvicdhtungen,
_ man benuBt dabei aber audy fehon mebhrfialtiq die geeig-
neten BVerbefferungen, welche die Jucerproduction durd)
bie Verwendung ber Riben erlangt bat. IJm erftern
Falle wird bie NReinigung und Abbampfung in eimer
Peibhe von terraffeniormig aufgeftelten, meiftens eifernen
Pfannen, die jufammen eine Equipage genannt werden
und nur eine gemeinfdaftliche Feuerung haben, vorge-
nomuten.  Die vom Feuer entferntere grofere Pfanne
Dient yum Ldutern oder Reinigen ded Safted, wozu
auf 1000 Liter Saft 0,2 6i8 0,3 Kilogramm Kalf (Faum
Yio fo viel al8 Geim Ribenfafte) erforderlich wird.
Die Menge ded Kalfd vichtet fich dabei hauptfachlich nadh
per Reaction ded Saftes, der fich durch den RKalfzufap
fihwady alfalifdy yeigen foll.

Der beim Uufwallen fih abfdheidende Schaum wird
entfernt und Der gefldrte Saft Dann in die eigentliche
Kodpfanne gefchdpft, ausd weldjer er nach abermaligem
Gntfernen aller fich ausdfdheidenden Theile in Ddie dritte
und von bier in Die vierte und fiinfte, mit ber BVermins
Derung der Maffe verhaltnifmdapig immer fleinern Bfanne
gelangt.  Bei diefer weitern Concentration des Saftes
evbalt ex immer noch Eleinere Sufige von Kalfpulver, was
fo lange nothig wird, ald dadurd) nodh us{cheidungen
erfolgen. Jn Der untern Pianne erfolgt dad Ginbicen bis
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jum Kryitallifationdpuntte, den man an der Confifteny
Der eingefochten Majje und an ber BVilbung fleiner
SKrojtalle an der jum Rithren dienenden Kelle erfennt.
&obald Diefer Kevftallifationdpuntt eingetreten ift, wird
bie Grhigung meift durd) Entfernung ded NRojtes plos-
lich unterbrochen und die Majje jur Abfihlung in ein
Referooir gebracht.

Gtatt ber eifermen, mebr tiefen Bfannen vermwendet
man 3u dem legten Ginfochen ame geeignetiten die frither
fhon erodbunten Kivpypfannen, Gei weldhen nur die
WBovenfliche erbift wird und die ein vafdyesd, volljtin-
Digesd Ausleeren mbglich madhen.

I dem Schaum, welcher jich fchon bei der Grwdr~
mung bed Safted dDurch den Sujas von Kalf abfcheidet,
fand Avequin;

50,25 Th. Gerofin (eine vem Rivihgummi dfhnliche Subftany),
10,06 , Blattgrin (Ehlovophyll),
22,78 ,,  Albumin und Jellftof,

3,38, vphosphorfauren Kalf,
14 w Siefelerde.

Beim Abdampfen ded Safted Dildet fich ein bebeu-
tenber Kaltabfats, Der von Beit ju Seit aud den Pfan-
nen gu entfernen ift und groftentheils aus phosdphors
jourem &alf und Kiefelerde Deftebt.

Sobald fich auf dber Sudermaffe in der Kibhlpfanne
eine Krujte von Krojtallen zeigt, wird diefe durdy Hins
und Herftreichen mit einem hHidlzernen Stabe gerftdrt und
Daburch die Kryftalifation befordert, indem {ich an Ddie
[ogeriffenen Stircfe neue Kroftalle anfegen. Der nady-
folgende Sud wird ingwifchen in eine andere Kiblpfanne
gegeben, wad auch bei Dem Dritten Sud ber Fall ift,
big in Der erjtern die Kepjtallifation vollig eingetreten
ift, worauf Dder vierte Sud wieder in Die erjte Tfanne
fommt.  Jft der Jucer in Der Kithlpfanne hinreichend
erfaltet und die Krpftallifation ald bLeendet angufeben,
fo wird er gur Trennung e Shrups in holzerne For=
men oder fogleidh in Ddie Werpacungstiften gebracht.
Dieje werden im Tropfhaufe aui Rabhmen oberhalb
Der Dier befindlichen Melafje- oder Shrupbebhilter geftelt
unb erbalten unten im Boben runbe Deffnungen, die
von oben durch lange Sapfen junddyit su vexjdliefen
find ; batd nach dem Unfirllen mitfjen die Sapfen allmilig
immer weiter in die Hohe gesogen werben, fo daf Der
Syrup abziehen fann, wad durd) die im der Judermafie
von Den Piloden gebildeten Candle befordert wird. Nadh
wenigen Tagen ift die vdllige Trennung des Shrups er-
folgt, worauf die Siften gang verfchlofien jur Verfendung
abjugeben find. Wo man Forn®n, wmeijt hdlzerne,
verwendet, wird ber Juder in Diefen gewdhnlich mit
Thon ober mit Judermajfer auf bdie frither fchon ange-
gebene Weife geDecEt ober woeiter gereinigt, um den Sy-=
rup vollftindiger 3u entfernen. Die von dem Sucker
abgelaufene Melafje wird mit dDen Schaumabfillen ur
Bereitung von Rum verwandt. Rur wo man den
Gaft einer weitern Jieinigung unterwirft und vollfom=
menere Apparate Denust, wie Died immer mehr der Fall
ift, findet man am Boden des Shrupsdbehilters fpater nod)
eine Lage Suderfryftalle, die Dann, von Shruy befreit,
gleichfalld als ucker zu verwerthen find.

Man rvedhnet bei Dem angegebenen Werfabren auf
eine Ausdbeute von nicht mebr ald 6 6id8 8 Broc. Rob=
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gucfer und 314, bis 4 Proc. Melaffe vom Gewidyt Des
Robrs, wibrend died eine faft dreifache Venge desd ge-
wonnenen Suderd enthalt. In der BVagafje bleiben da-
von 2 bid 3 Broc, uric und bei Der Fabrifation gehen
mebr al8 6 Proc. durdh) den Schaum und andere Ab-
falle verloven; da die gange Reinigung ded Safted durd
pag Abfhdumen wibrend desd ftarfen Kodend vorge-
nommen wird, fo ift diefer Verlujt leicht erflarbar. Die
gewonnene Melaffe entbalt immer noch gegen 50 Proc.
Keoftaljuder und audy Schleimzucter, deffen Dienge ju
20 LVroc. angegeben wird; dad lUebrige bejtebt ausd
fehletmigen Theilen und Salgen, weldbe eine entfpre-
chende Menge Sucker an der Uus{dheidung in Krojtallen
hinbern, : -

Durdhy die nach und nacdh immer verbreitetere Un=
wendung Dder thierifihen Koble zur beffern MReinigung
und Der neweren Abdampfapparate wird die Ausdbeute
an Suder eine grofere und dbie Grfparung an Brenn-
material eine GebDeutende. Suerft waven ed die De-
rodne'fhen Abbampfapparate, Ddie in bden frangdii-
jdren Golonien mebrfach in WUnmwendbung Famen, in
nenerer Jeit find e8 Ddie durd) Tifchbein in Deutfh=
Land eingefiithrten Millieur {hen Apparate, veldre in
Weftindien und namentlich in Louifiana eine immer all=
gemeinere Berbreitung finden und womit andy beffere Res
fultate erfangt werden, wie died aud der nachfolgenden
Bufammeniteliung Der vevithiedemen in Youifiana ge-
brauchlichen Methoden fich geigt.

&3 werden Ddort mit Dev alten fogenannten Seffel-
Dattevie, wie jolche im Lorhergehenden befthrieben, bei
Der Verarbeitung einer Grnte oder jur Gewinnung von
etrea 600 Faf Sucer, & 1000 Pfd., woju die Anlage-
foften Der Apparate 3u 2000 Dollard angegeben werden,
fie ein Fag Suder 3 6i8 4 Klafter Brennbols verwendet.
Der Reingewinn wird dabei auf 8000 Dollars derechnet.
Die Verwendung einer Dampipfanne jum leten Gin=
picfen Ded Safted macht fdon Ddie Gewinnung eines
gweiten Productd mdglich und erhoht den Reingewinn
auf 19,000 Dollars.

Die Verbindung einesd Vacuumapparated mit Der
alten Seffelbatterie vermebrt die Anlagefoften auf's
Doppelte oder auf 4000 Dollard. Sie verbraudt eine
gleiche Menge Brennmaterial, liefert aber einen beffern
Suder, wad den Reingewinn einer Grute auf mehr als
22,000 Dollard fteigern joll.

Bei Der Unwendung einer Dampfpfannenbatterie
nebjt Filter fteigern fich die WUnlagetojten auf 12,000
Dollard, ofne dafiwe einer grofern Reingewinu ju lie-
fern. Grfolgt Dabei Die lehte AbDampfung im BVacuum,
fo bebt Died den Meinertrag um etwas,

Der Degrand’ {the, durch Derodne in Den fran-
sofifhen Colonien eingefithrte Apparat foll den Auf-
wand an Brennmaterial bier auf 1Y, bi8 1%/ Klafter
Holy fir 1 Faf & 1000 Bfp. Suder vermindert haben
und durch die Ginfithrung des Hillieur’ fhen AUppa-
ratd foll Diefer Aufreand nur nody 1, 6ig 3/ SKlafter
Holz betragen.

&ig. 73 zeigt eine Sufammenitellung dex eingelnen
Theile einer verbefferten Ginrichtung zur Gewinnung
Ded Suders aud dem Suderrohr, wie foldbe durh De-
rodne in Den frangbfiichen Colonien hergeftellt vourde.

Fig. 73.

11
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Durch eine odeillivende Dampimajchine @ wird hier
bie Kurbel & mit dem Schwungrade ¢ in Bewegung
gefetst, Die Bewegung wird durdy die Rabder d, ¢, f auf
bie Drei ober finf Gylinder der Waljenprefje g itber=
tragen. Durch eine Rolle mit Triebriemen fann hierbei
jugleich eine Wafferpumpe in Bewegung gefest werden.
Der aud der Preffe abfliefende Saft fommt durdh eine
Rinne fogleidh in die Lfannen % mit boppeltem Bobden,
wo et mit Dampf auf 500 €. erhibt wird, um einer
eintretenden Sauerung voryubeugen. Sobald Der Be-
bilter ko gefiilit ift, flieft Der warme Saft nach ¢ ab
und witd bier mittelft der Saftpumpe ober Montejusd
durdy Dad Robhr & in Die Lauterungdpfanne m gehoben.
Der gelduterte Saft fommt Dann auf dad Filter 2’ mit
fhon fir Soruy gebraudter Koble; Der entfirbte Saft,
Der nach der Lauterung etwa 9° Beaumée jeigt, wird
jest durch Hevabfliefenlaffen {iber die Schlangenrdhren
P, welche durch die Dampfe der BVacuumpfanne S ex=
bit werben, bid auf 16° Beaumé concentrirt, Der
Saft fammelt fich dDavauf in einem tiefer liegenben Re-
feropir, wo er durd) Auffaugen in die Abbampfpfanne
S gehoben wird, um bier im [uftverdimnten Raume 6id
auf 25° Beaume abgedampft ju werden; darvauf flieft
Diefer Sorup durch dad Robr u in Den Montejus @
und wird von diefem in Dad Refervoiv X gehoben, um
von bier auf dad frifdy mit Koblen gefuillte Filter n’
gebracht ju werden. Mady dem Filtriven wird der Sajt
6id jur volftindigen Concentration in der Pfanne S
verfocht, Dann iin die Amvdrmpfanne T gebracht und
oon Diefer fpdter in Formen, wobei die Behandlung ge-
nau Ddiefelbe ift, wie bei Der Mitbenzuderfabrifation.
Die groferen Anlagefoften einer o vervolfommneten
Ginvidhtung macben 8 wimfdhendwerth, fiir mebreve
Suderplantagen eine gemeinfhaftliche Suckerfabrif an=
ulegen.

@8 find Die befleren Ginvichtungen immer noch jels
ten und die grofere Menge Robzucer wird nodh nadh
ber cinfadhen Methobe gewonnen. Die groferen Un-
[agetoften und ber Mangel oder bdie Koftbarfeit intelli-
genter Arbeiter, mehr nody bie eintrdgliche Verwerthung
Der ALFille jur Rumbereitung treten Der allgemeinen
Ginfiihrung der befferen Upparate und Fabrifations-
methoden entgegen.

Der Colonialzuder fommt ald oftindifder in den
Handel von Benaresd, Manilla, Java, J8le de France 2.,
al8 weftindifder von Weftindien und Der Havanna,
ald amerifanifdyer von Brafilien 2. Der erflere
fommt bauptfachlich in Saden aus ScHilfblittern, Der
weftindifche in Fdffern, Der brafilianifche und der von
Guba in Kiften,

Der im Handel vorfommende Robrauder ift meijt
febr verunveinigt durdy Sanb, Holz, Robr u. dgl. Bu
Dent veineren Sorten gehort Der von Havanna, immer
enthilt er mehr ober weniger unfroftallifivbaren Suder,
Dann Farbjtoff, Schleim und ftidftoffhaltige BVerbindun-
gen, ferner Kali= und Kalffalze und alg freie Saure
niiht felten Milch=, Uepfel= und Efjigfaure nebft anberen
Serfesungdprodbucten ded Juckers. Dennod) wird er
feined reinen efhmadtd wegen in grofer Menge divect
verbraucht.

@eine Qualitat jum Raffiniven {hist man jum

Budter.
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Iheil nad) der Farbe, der Gfofe und Schirfe feines
Kornd oder feiner Krvftalle mit BVeridiichtigung feiner
Feudhtigheit. Die Menge feined froftallifationsfahigen
Buderd beftimmt man gegenwdrtig leicht und ficher mit
Hiilfe der Polarifation , wobei die Menge feined Nidht-
gucerd eben o wenig aufer Acht ju laffen ift, voie bei
bem Gafte der Riben. Die Genauigfeit der Prifung
Ded Suderd mittelit Ded Polavifationdapparated hat alle
feiberen Britfungdarten zu gleichem Jwede werthlosd
gemacdht.

NRaffiniven des gewonnenen Robjuders, Die
Darftellung eined weifen, feften Hutzuders aud dem
meift in [oderem Juftande mit mebr ober weniger Fdr-
bung vorfommenden Robjuder Gefieht in einer weitern
Reinigung feiner Lofung durdy’s Kldren und Filtriven,
Dann einer nodhymaligen Kochung unb weitern Reinigung
ber gewonnenen Krypjialle in den Formen, jowie in Der
geeigneten Vehandlung bed ITrodnend unb geeigneten
Darjtellung fitr den Hanbel ober unmittelbaren Ge-
braud.

Bunadhit bat der Raffiniver fiir den Hersujtelenden
Hutgucer eine geeignete Sorte Robzuder ober paffende
Mijdyungen von demfelben ju wibhlen, OFft ift o8 jwed=
mifig Colonialzucer, der faft immer fauer veagirt, mit
alfalifth veagivendem, einbeimifhem Sucfer ju mengen;
Der erfteve verbeffert bei ciner folchen Mifthung ben Ge-
fchmack Ded fehtern, wibrend Diefer Durch feine grigere
SKrftallifationsfabigfeit oder fein gefunberes, fchdrferes
Sorn die Krhjtallifation Des erflern unterftitgt unbd eine
vollftdndigere und feichtere Trenmung ded Syrups mig=
[ich madht.

Die Robguder find in trodnen, luftigen Riumen
aufgubewabren, in weldhen Dder gebiclte Boden etwas
abhangig ift, um Den allenfalld aud den Fdffern ober
Giden abfliefenben Shruy mittelft Rinnen in gemein-
fehaftlichen Bajjing auffangen ju fonnen. Gleiche Sor=-
ten werben gujammengeftelt. Bor dem Wufldfen wer-
Den die Fiffer oder Sade auf einem fteinernen Boben
in Der Mibe der Kldrpfannen audgepacdt und babei die
Klumpen gerfthlagen oder abgefondert gefiebt. Um die
Faffer und Kiften 3u veinigen und allen Suder daraus
3u gewinmnen, werden fie in einen flach gewdlbten Raum
gebracht, der mit verginntem Kupferblech bejchlagen ift,
bag jugleich eine rund Herum laufende Rinne bilbet;
in bder Mitte De8 Naumes ift hier burch ein Robr
Dampf von unten juguleiten. Man ftiegt die ju veis
nigenden Faffer eined nach dem andern iber die Mim-
bung bed Nobrd, Der ausdftromende Dampf verdidtet
fich an Den mit Suder getranften Winden und wafdht
fo Den Suder mit moglichft wenig Fliffigfeit davon ab,
Die durdy bie Rinne in ein Sammelgefif geleitet wird.

Lor dem Lofen oder Schmelzen wird der Juder
meift gejiebt, Die Klumpen zerfchlagen ober in einer
Farvinmithle gemahlen oder vielmehr gefdnitten, Da
die Ginvichtung Ddiefer Diillen bden Futterfthneidema=
fdhinen mit Meffermalzen dbnlich ift.

Sum Auflofen dienen gewdbhnlich Fupferne Lfannen,
nady Art der Defecationsfefiel in den Rirbengucterfabri=
fen.  Gnhueder werben fle {tber freiem Feuer oder mit-



	Seite 155-156
	Seite 157-158
	Seite 159-160
	Seite 161-162
	Seite 163-164

